
世界最高峰のピッツァの祭典で外国人初の最優秀賞受賞
大西 誠のピッツェリア『PIZZERIA MANCINI TOKYO(ピッツェリア マンチーニ トウキョウ)』

Antichi Sapori 0024 
アンティキサポーリ 0024
2,500

Margherita
マルゲリータ
2,100

D.O.C
ドック
3,000

Ischia Style Salad
イスキア風サラダ

1,100

Homemade Pancetta Carbonara, Peperoncini
自家製パンチェッタのカルボ、ぺペロン

2,200

Calamari
カラマリ(イカのセナモリ粉フリット)

1,200

Chef  Onishi’s Special

この他にもたくさんのお料理、お飲物を取り揃えてお待ちしております！
》xat edulcni si ecirP / 記表み込税は格価《 sesoprup noitartsulli rof si egamI※ egrahc ecivres 033¥ ot tcejbus era secirp llA※ すでジーメイは像画※ すまりおてし戴頂を）込税（033￥てしと料ジーャチ※
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レストラン
情報はこちら



Smoked Mozzarella, Arugula, Grana Padano, Prosciutto Cotto, Cherry Tomato

Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Buffalo Mozzarella

燻製のモッツァレラチーズ、ルーコラ、グラナパダーノ、プロシュートコット、ミニトマト

ミニトマト、バジル、水牛のモッツァレラチーズ、グラナパダーノ

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、水牛のモッツァレラチーズ

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、燻製のモッツァレラチーズ

バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、ミニトマト、黄色ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

黄色トマトソース、ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル、生ハム、グラナパダーノ

トマトソース、バジル、モッツァレラチーズ、アンチョビ、グラナパダーノ

トマトソース、マッシュルーム、オリーブ、カルチョフィ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、プロシュートコット

トマトソース、バジル、モッツァレラチーズ、アンチョビ、ケッパー、ニンニク、オレガノ、ミニトマト、グラナパダーノ

トマトソース、辛いサラミ、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、サルシッチャ、キノコ、バジル、モッツァレラチーズ

茄子のトマトグラタン、燻製のモッツァレラチーズ、ルーコラ、グラナパダーノ

Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Buffalo Mozzarella

Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Smoked Mozzarella

Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Cherry Tomato, Yellow Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Yellow Tomato Sauce, Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Mozzarella, Basi l ,  Prosciutto Crudo, Grana Padano

Tomato Sauce, Basi l ,  Mozzarella, Anchovy, Grana Padano

Tomato Sauce, Prosciutto Cotto, Olive, Mushrooms, Carciofi, Mozzarella, Grana Padano, Prosciutto Cotto

Tomato Sauce, Basi l ,  Mozzarella, Anchovy, Capers, Garl ic,  Oregano, Cherry Tomato, Grana Padano

Tomato Sauce, Spicy Salami, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Salsiccia, Mushrooms, Basi l ,  Mozzarella Cheese

Eggplant Parmigiana (tomato gratin), Smoked Mozzarella, Arugula, Grana Padano

2,500

3,000

アンティキサポーリ 0024

ドック

Antichi Sapori 0024 

D.O.C

2,100

2,700

2,300

2,100

2,300

2,400

2,400

マルゲリータ

マルゲリータ ブッファラ

マルゲリータ プローヴォラ

マルゲリータ ビアンコ

マルゲリータ フィレット

マルゲリータ コローレ

黄金のマルゲリータ　

Margherita

Margherita Buffala

Margherita Provola

Margherita Bianco

Margherita Fillet

Margherita Colore

Golden Margherita

MARGHERITA ７種類 マルゲリータ

3,000

2,200

2,500

2,300

2,500

2,600

2,700

プロシュート

アンチョビ

カプリチョーザ

ロマーナ

ディアボラ ロッソ

フンギ エ サルシッチャ

アゴスティーノ ディ イスキア

Prosciutto

Anchovies

Capricciosa

Romana

Diavola Rosso

Funghi e Salsiccia

Agostino di Ischia

TOMATO SAUCE トマトソース

No.1 PIZZA ２種類 世界一のPIZZA



サルシッチャ、フリアリエッリ、プロヴォラチーズ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、リコッタチーズ、ペッパードロップ

リコッタチーズ、バジル、チコリ、プロシュートコット、燻製のモッツァレラチーズ、トマトソース

バジルのジェノベーゼソース、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、本日のおすすめ具材

トマトソース、リコッタチーズ、バジル、サラミ、プロシュートコット、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

リコッタチーズ、アジアーゴチーズ、モッツァレラチーズ、卵黄、バジル、グラナパダーノ、プロシュートコット、トリュフオイル

ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、ンデューヤ、ストラチャテラチーズ,胡椒

ミニトマト、オレガノ、バジル、モッツァレラチーズ、燻製のモッツァレラチーズ、グラナパダーノ

モッツァレラチーズ、生ハム、ルーコラ、グラナパダーノ

卵、マッシュルーム、バジル、生ハム、胡椒、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、トリュフオイル

卵、マッシュルーム、トリュフクリーム、バジル、プロシュートコット、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

サラミ、鶏、ンデューヤ　モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

ベシャメルソース、ゴルゴンゾーラチーズ、アジアーゴチーズ、モッツァレラチーズ

Salsiccia, Friariel l i ,  Provola, Mozzarella, Grana Padano, Ricotta, Pepper Drops

Ricotta, Basi l ,  Chicory, Prosciutto Cotto, Smoked Mozzarella, Tomato Sauce

Genovese Basi l  Pesto, Mozzarella, Grana Padano, Chef ’s Daily Selection

Tomato Sauce, Ricotta, Basil, Salami, Prosciutto Cotto, Mozzarella, Grana Padano

Ricotta, Asiago, Mozzarella, Egg Yolk, Basil, Grana Padano, Prosciutto Cotto, Truffle Oil

Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, 'Nduja, Stracciatel la Cheese, Pepper

Cherry Tomato, Oregano, Basil,  Mozzarella, Smoked Mozzarella, Grana Padano

Eggs, Mushrooms, Basi l ,  Prosciutto Crudo, Grana Padano

Egg, Mushroom, Basi l ,  Prosciutto, Pepper, Mozzarella, Grana Padano, Truffle Oil

Egg, Mushrooms, Truffle Cream, Basi l ,  Prosciutto Cotto, Mozzarella, Grana Padano

Salami, Chicken, Nduja, Mozzarella Cheese, Grana Padano

Bechamel Sauce, Gorgonzola, Asiago, Mozzarella, Grana Padano, Scamorza, Ital ian Bio Honey

2,700

2,400

3,000

2,800

3,000

ポジターノ

フリッタ（揚げピッツァ）

ジェノベーゼ

リピエーノ（包み込みピッツァ）

ダ ロべ

Positano

Fritta

Genovese

Ripieno

Da Robe

FANTASIA ファンタジア

3,200

2,400

3,300

3,000

3,000

2,200

2,700

マンチーニ

レッジーナ

ビアンカネーベ

ビスマルクビアンコ

ビスマルク トリュフ (トリュフクリームのビスマルク)

ディアボラ ンデユーヤ

４種類のチーズ

Mancini

Reggina

Biancaneve

Bismarck Bianco

Bismarck al Tartufo (Truffle-Cream Bismarck)

Diavola 'Nduja

Quattro Formaggi 

NO TOMATO SAUCE トマトソースなし

トマトソース、にんにく、オレガノ、バジル、ミニトマト

シラス、トマトソース、オレガノ、アンチョビ、ケッパー,にんにく、ミニトマト、イタリアンパセリ

トマトソース、ツナ、オレガノ、、アンチョビ、ケッパー、ニンニク、玉ねぎ

２色のミニトマト、アンチョビ、オレガノ、バジル、にんにく

Tomato Sauce, Garl ic,  Oregano, Basi l ,  Cherry Tomatoes

Whitebait,  Tomato Sauce, Oregano, Anchovies, Capers, Garl ic,  Cherry Tomatoes, Ital ian Parsley

Tomato Sauce, Tuna, Oregano, Anchovies, Capers, Garl ic,  Onion

2 Kinds Of Cherry Tomatoes, Anchovies, Oregano, Basi l ,  Garl ic

2,000

2,200

2,300

2,200

マリナーラ

チェチェネッリ（シラスのマリナーラ）

マリナーラ トンノ（イタリア産ツナのマリナーラ）

マリナーラ ビアンコ コローレ

Marinara

Cechenelli (Whitebait Marinara)

Marinara Tonno

Marinara Bianco Colore

MARINARA マリナーラ

グラナパダーノ、スカモルツァチーズ、イタリア産BIOはちみつ



Rustic Mix Salad with Anchovy Dressing

Homemade chicken breast ham and seasonal vegetable salad with balsamic dressing

1,900

2,500

1,800

1,800

2,400

2,000

2,200

濃厚チーズのニョッキ トリュフとマッシュルーム

牛バラのナポリ風ジェノベーゼ “パッケリ”

フレッシュトマトとバジルのスパゲティー

窯焼きナポリ風ラザーニャ

海老とポルチーニのパスタ “ヴェスビオ”

北海アサリとズッキーニのリングイーネ

自家製パンチェッタのカルボ、ぺペロン

Gnocchi with Rich Cheese, Truffle & Mushrooms

Beef  Neapolitan Style Genovese “Paccheri”

Spaghetti with Fresh Tomato, Basil, Stracciatella

Kiln-grilled Neapolitan Lasagna

“Vesuvio” Pasta with Shrimp & Porcini

Linguine with Hokkaido Clams & Zucchini

Homemade Pancetta Carbonara, Peperoncini

650

750

800

1,200

1,600

パターテ (フライドポテト)

アンジェロッティ

べルドゥーレ (野菜のフリット チーズがけ)

カラマリ (イカのセモリナ粉のフリット)

フリットミスト (魚介の揚げ物盛り合わせ)

Patate (French Fries)

Angelotti

Verdure

Calamari

Fritto Mist

FRITTO フリット(揚物)

1,100

1,300

イスキア風サラダ

マンチーニサラダ

(田舎風MIXサラダ　アンチョビ風味のドレッシング)

(自家製鶏ハムと季節野菜のサラダ バルサミコドレッシング)

Ischia Style Salad

Mancini Salad

INSALATA サラダ

600

600

750

1,500

自家製ピクルス

オリーブ盛り合わせ

四万十鶏むね肉の自家製ハム

北海道ファットリアBIOの

Homemade Pickles

Olive platter

Homemade Chicken Breast Ham

Hokkaido Fattoria BIO Caciocavallo Cheese Steak

STUZZICHINO ワインのおつまみ

PASTA パスタ

1,200

2,400

1,800

1,700

1,200

Per Person 1人前 1,500

2,000

2,000

スペイン産生ハム（ハモンセラーノ）

ミニトマトとブラータチーズのカプレーゼ

ホタテの窯焼き、香草パン粉焼き

本日の鮮魚のカルパッチョ

パルメジャーノ メランザーネ

アンティパスト ミスト２人前~

活ムール貝の白ワイン蒸し胡椒風味

アフェタートミスト【生ハム、サラミの盛り合わせ】

Spanish Raw Ham (Jamon Serrano)

Caprese with Cherry Tomatoes & Burrata

Kiln-grilled Scallops and Herb Breadcrumbs

Today's Fresh Fish Carpaccio

Parmigiano Melanzane

Antipasto Mist Order for 2 people

Steamed Mussels with White Wine and Pepper

Assorted Ham and Salami

ANTIPASTO アンティパスト(前菜)

 (ピッツァ生地のフリット フレッシュトマトのソース)

ストラッチァテラチーズのせ

（大西のスぺシャーレ カルボナーラ ＋ ペペロンチーノ)

（茄子とチーズとトマトの重ね窯焼きグラタン）

（Chefのおすすめ前菜盛り合わせ）

カチョカバロチーズのステーキとおいしいアンチョビ

Delicious anchovy and cheese platter
Compare cheese from Hokkaido and Italy
北海道でイタリア人が作るチーズとイタリア産のチーズの食べ比べ
チーズの盛り合わせ

2,000

Chef  Onishi’s Special




